
 ANTHONY AMIOT 
 ASSISTANT MARKETING/GESTION DE PROJETS 

 
 
 

 
 

  PROFIL PROFESSIONNEL 

• 7 ans d’expérience dans l’industrie du 

service à la clientèle 

• 4 ans d’expérience en gestion d’équipe 

• Recherche un emploi à temps plein qui 

saura me stimuler intellectuellement et me 

permettre d’aller de l’avant dans ma 

carrière 

 

QUALITÉS PROFESSIONNELLES 

• Travaille bien en équipe, patient avec les 

collègues 

• Sens critique/organisation/souci du détail 

• Initiative/impliqué et avide apprendre 

• Bonne écoute et entregent 

 

LANGUES 

• Français- Langue maternelle 

• Anglais- Avancé 
 

RÉALISATION 

• Participer au développement des bénéfices du 

restaurant en créant un nouveau projet 

marketing (Carte de jeux) 

FORMATION 
 

  CERTIFICAT EN GESTION DE PROJETS│2024 
Google/Coursera 
 

CERTIFICAT DE MARKETING EN PUBLICITÉ│ 

2017 
Université de Montréal, Montréal 
 

DIPLÔME D’ÉTUDES COLLÉGIALES EN ART ET 

LETTRES- PROFIL CINÉMA│ 2016 
Cégep de Saint-Hyacinthe, Saint-Hyacinthe 
 

DIPLÔME D’ÉTUDES SECONDAIRES (PEI)│ 2014 

École secondaire Ozias-Leduc, Saint-Hilaire 

 

 

 COMPÉTENCES PROFESSIONELLES 
 
GESTION PROJETS/ASSISTANT MARKETING 
 

- Faire un budget précis et compréhensif des besoins du 
projet  

- Structurer un projet et documenter toutes les démarches 
nécessaires 

- Rallier une équipe comprenant plusieurs domaines de 

compétences sous un même étendard 
- Communiquer de manière éloquente et claire les intentions 

de l’administration et les besoins de l’équipe de 
développement 

- Créer un échéancier efficace 

- Analyse du bénéfice potentiel d’un projet et sa faisabilité 

 
RESPONSABLE CUISINIER 
L’GROS LUXE, LONGUEUIL | 2020-2024 

 

- Gérer les cuisiniers sur la ligne afin d’assurer le bon 
fonctionnement dans la cuisine 

- Gérer la qualité des plats 
- Superviser les tâches de l’ouverture et de la fermeture du 

restaurant 

- Faire le pont entre la direction et l’équipe au niveau des 
nouvelles directives 

- Enseigner/former les nouveaux employés 
- Assurer les tâches d’un cuisinier 

 
CAISSIER/VENDEUR/COMMIS 
 

CINÉMA DE BELOEIL | 2016-2018 

MAXI, BELOEIL | 2015-2016 
 

- Offrir un service à la clientèle de qualité 

- Ranger les commandes et faire la rotation des produits 
- Servir la nourriture et billets aux clients 

- Répondre aux questions des clients 
- Nettoyer les lieux 
 

ENTRAÎNEUR DE TRAMPOLINE 
CLUB IMPULSION, MC MASTERVILLE | 2013-2015 

 

- Planifier et faire un plan de cours 
- Enseigner le trampoline à des groupes d’âges allant de 6 

à 16 ans 
- Aller aux formations afin de perfectionner les techniques 

d’enseignement 

- Collaborer avec les collègues 

   : 514-726-7742 

 : anthonyamiot@hotmail.com  

 


